Yice faljpesseiter

HANNOVER

Zur Verstarkung unseres dynamischen Kiichenteam im Restaurant Vier
Jahreszeiten suchen wir, ab sofort,

eine/n: Kochl/ Kéchin (m/wi/d)

Die Gastro Trends Hannover GmbH revolutioniert die Gastronomie- und Veranstaltungsszene Hannovers.
Mit (Ober 250 fantastischen Kollegen in Szeneclubs, Sportsbars, Restaurants, Biergarten,
Cateringunternehmen sowie einer internen Produktion und Logistik sorgen wir fur Wohlfuhlerlebnisse im
Herzen der Stadt und auf mitreiRenden spannenden Events. Ambitioniertes Wachstum und familiare Werte
legen den Grundstein fir unseren Erfolg, und als Familienunternehmen wissen wir, dass wir nur mit einem
starken Team, tiefer Leidenschaft und téaglichem Spald an der Sache unsere Ziele erreichen kénnen.

Deine Aufgaben:

Selbststandige Vor- und Zubereitung sowie Verarbeitung von Speisen
Préasentation, Dekoration und Anrichten der Speisen

« Verantwortung flr einen reibungslosen operativen Ablauf im Zustandigkeitsbereich
Qualitatskontrolle von Waren

Reinigung der Arbeitsgerate

Einhaltung der HygienemalRnahmen

Diese Qualifikationen bringst du mit:

Abgeschlossene Ausbildung zum Koch

Praktische Erfahrung in einem Gastronomiebetrieb
Flexibilitat und Belastbarkeit

Strukturierte Arbeitsweise und Liebe zum Detail
Hohes Qualitats- und Verantwortungsbewusstsein
¢ Sehr gute Kenntnisse der HACCP Richtlinien

* Gepflegtes Erscheinungsbild
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Wir bieten Dir:

« Volle Entfaltung deiner Passion

¢ Vielfaltigen Arbeitsplatz mit grol3en Perspektiven

« Kostenlose Getranke

¢ Vergunstigtes oder kostenlose Verpflegung (je nach Standort)
* Hohes MaR an Weiterbildungsmdglichkeiten

¢ Familiares Betriebsklima

¢ Leistungsgerechte Vergutung

* Nacht-, Sonntags- und Feiertagszuschlage

Haben wir Dein Interesse geweckt?

Dann sende uns doch deine aussagekraftigen Bewerbungsunterlagen mit Angabe deiner
Gehaltsvorstellung und frihestméglichem Eintrittsdatum per E-Mail an:

bewerbung@gastro-trends.com

Wir freuen uns darauf, Dich kennen zu lernen.



